Wir bilden Erzieherinnen und Erzieher aus.

Evangelische
. ﬁ Fachschule flr
Speiseplan Sozialpadagogik
Reutlingen
Vom 26.01.2026 — 30.01.2026 e
Wir wiinschen Ihnen eine schéne Woche und guten Appetit©
T : . : & | Abend
a | Mittagsmenu | | Mittagsmeni 11 vegan
essen
d
Mit TT:r::'ile::IsoBe Tortellini Tortellini Wurst 23,4
M Mit Tomatensole Mit Tomatensolie Kaseauf-
0 Salat Salat Salat schnitt )
SchokoladGenpuddlng Schokoladenpudding | Schokoladenpudding | Brotp
Rahmgulasch Tofugulasch Tofugulasch
D Von Rind und Kalb Mit Champignons Mit Champignons Schnitzel
. Mit Champignons Spatzle, Salat Spatzle, Salat Mit
I Spatzle, Salat Milchreis Milchreis Kartoffelsalat
Milchreis
G,C,A
Ofengemiise mit Ofengemiise mit Ofengemiise mit
. . g Wurst 235, 1)
M Krauterquark Krauterquark Krauterquark Kaseauf.
i Obstsalat Obstsalat Obstsalat schnitt
G
Brot
Gebackenes Gebackene
Seelachsfilet Zucchini Geback.er?e
D | MitsiiR-sauer-SoRe Mit siR-saer-Sofle . ._ZUCCh'n' Vegetarische
0 Basmatireis Basmatirels Mit su&-sau‘er-‘SoBe Cannelloni
Apfel-Crumble Basmatireis
A Apfel-Crumble Apfel-Crumble
= Minestrone Minestrone Minestrone
r Kartoffelpuffer Kartoffelpuffer Kartoffelpuffer
Mit Apfelmus Mit Apfelmus Mit Apfelmus

Zusatzstoffe: (1 Farbstoff) (2 konserviert oder mit Konservierungsstoff) (3 mit Antioxidationsmittel) (5 geschwefelt) (6 geschwarzt)
(8 mit Phosphat) (9 mit SiiBungsmitteln)

Allergene:

friichte/Niisse) (I Sellerie) (J Senf) (K Sesam) (L Sulfit/Schwefeldioxid) (M Lupine)

Anderungen vorbehalten

(A glutenhaltiges Getreide) (B Krebstiere) (C Eier) (D Fisch) (Erdniisse) (F Soja) (G Milch/Milchzucker) (H Schalen-




